M EN U

ANTIPASTI

Insalata di polpo con patate lesse prezzemolate e pomodorini freschi *

Octopus salad with boiled parsley potatoes and fresh cherry tomatoes
Allergeni 2, 4,9, 14

Carpaccio di carne salada con scaglie di grang, servita su letto di rucola

Thinly sliced carne salada (a traditional cured meat from Trentino) served on a bed of
rocket arugula and finished with flakes of Grana cheese
Allergeni 7,9

Tartare di fassona piemontese, accompagnata da condimenti vari e *
crostini di pane

Piemontese fassona beef tartare served naturally, with assorted

seasonings and toasted bread crostini

Allergeni 1, 3,6,10, 12

Carpaccio di pesce spada con salsa di melagrana e finocchietto e

?ﬁ?ﬁt@ﬂc’éd swordfish with pomegranate seeds and wild fennel and crostini
Allergeni 1,2,3,4,6,9,10, 14

Tortel di patate con speck e provola affumicata, servito su letto di rucola *

Golden potato fritter with speck (smoked cured ham) and smoked provola cheese,
served on a bed of rocket arugula
Allergeni 1,3,6,7,10

PRIMI

Paccheri con pesto di pistacchio, polpo, code di gamberi e stracciatella *

Paccheri with pistachio pesto, octopus, prawns, and stracciatella cheese.
Allergeni 1,2,3,4,5,6,7,8,10,12, 14

Tonarelli ai frutti di mare *
Tonarelli ( thick, type spaghetti) with mixed seafood.
Allergeni 1,2,3,4,6,10,12, 14

Linguine cacio e pepe con code di gambero e lime grattugiato *

Linguine cacio e pepe, with shrimps tails and grated lime zest
Allergeni 1,2,3,6,7,10,12

Spaghetti chitarra alla carbonara: guanciale, tuorlo d'uova, grana,
pecorino e pepe hero.

Square-cut spaghetti carbonara with guanciale (cured pork cheek), egg

yolks, grana, pecorino cheese, and black pepper.

Allergeni 1,3,6,7,10,12

Tagliatelle al ragu Bolognese fatto in casa

Tagliatelle pasta with homemade bolognese meat sauce
Allergeni 1,3,6,9, 10, 12

16€

14€

14€

14€

12€

20€

19€

15€

14€

12€



M E N U

SECONDI

Filetto di salmone alla griglia con carotine al burro *

Grilled salmon fillet with buttered carrots

Allergeni 2,4,7,9, 14

Frittura di calamari servita con maionese e spicchi dilimone *

Fried calamari (squid), served with mayonnaise and fresh lemon
Allergeni 1,2,3,4,6,10,12, 14

Cotolettona di maiale con mortadella, pesto di pistachio e stracciatella *

Crispy pork cutlet fopped with mortadellq, pistachio pesto and creamy stracciatella
Allergeni 1,3,6,7,8,10

Tagliata di roast beef con patate saltate
Roast beef "tagliata" with sautéed potatoes
Allergeni 7

Cotoletta di pollo con patatine fritte *

Breaded chicken cutlet served with fries
Allergeni 1, 3,6, 10

INSALATE

Insalata Classica: insalata verde, carote a julienne, pomodorini freschi,
mozzarelline

Classic Salad: green salad with julienned carrots, fresh cherry tomatoes, and small
mozzarella balls

Allergeni 7,9

22€

19€

20€

22€

13€

Piccola- /€
Grande- 10€

Cesar Salad: insalata verde, cotoletta di pollo, salsa cesar e scaglie di grana * 13€

Caesar Salad: green salad with breaded chicken cutlet, Caesar dressing, and grana
shavings
Allergeni 1,2,3,4,6,7,9,10,12, 14

insalata Trentina: insalata verde, radicchio, mela, noci, speck croccante
e miele

Trentino Salad: green salad, radicchio (red lettuce), apple, walnuts, crispy speck, and
honey.

Allergeni 8,9

CONTORNI

Patatine fritte con la buccia *
Skin-on French fries
Allergeni 1,2,3,4, 14

Patate saltate
Roasted Potatoes
Allergeni 7

Verdure grigiiate
Grilled vegetables
Allergeni 9

Tortel di patate *

Crispy potato fritter
Allergeni 1,3,6,7,10

14€

6€

6€

7€

6€
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