M EN U

ANTIPASTI

Tortel di patate, dobbiaco della Stanga piastrato e luganega croccante,
cavolo cappuccio marinato *

Potato tortel, grilled dobbiaco cheese and crispy luganega sausage, marinated cabbage
Allergeni 1-3-6-7-10-12

Carne salada, spuma di grana, rucola e cialda croccante ai cereali
Carne salada, parmesan foam, rocket and crispy multigrain wafer

Allergeni 1-7-9-12

Sformato di polenta di Storo, vezzena e funghi pioppini Y
Storo polenta flan, vezzena cheese and pioppino mushrooms

Allergeni 1-3-7-12

Tartare di manzo, tuorlo d'uovo marinato, senape di digione e cucuncio
Beef tartare, cured egg yolk, digione mustard and Cucuncio ( caper fruit)
Allergeni 1-3-10-12

Tataki di zucca ai due sesami e salsa teriyaki foy

Pumpkin tataki with black and white sesame and teriyaki sauce

Allergeni 1-5-11

Selezione di salumi e formaggi del Trentino ( per 2 persone )

Selection of cured meats and cheeses from Trentino (for 2 people)
Allergeni. 1-7-8-9-10-12

PRIMI

Pappardelle, ragu di selvaggina e frutti di bosco *

Pappardelle, wild game ragu and forest berries

Allergeni 1-3-7-9-12

Gnocchi di rapa rossa, burro, salvia, speck ed erba cipollina Y

Beetroot gnocchi, butter, sage, speck and chives
Allergeni 1-3-7-9-12
Lasagna alla zucca, patate e polvere di cavolo nero * oy

Pumpkin lasagna, potato, black kale powder
Allergeni 1-3-7-12

Spaghetti alla carbonara: guanciale, tuorlo d'uovo, grana, pecorino
e pepe nero *

Spaghetti carbonara with guanciale (cured pork cheek), egg yolks, grana,
pecorino cheese, and black pepper.

Allergeni 1-3-7-12

Linguine cacio e pepe, tartare di gamberi e limone bruciato

Linguine cacio e pepe, prawn tartare and charred lemon

Allergeni 1-2-7

Orzotto alla Trentina, pancetta croccante

Trentino-style pearl barley orzotto, crispy pancetta

Allergeni. 1-7-9-12

Tris di canederli: classico, formaggio, rapa rossa ( burro e salvio / brodo) oy

Trio of dumplings: classic, cheese, and beetroot (served with butter and sage / in broth)
Allergeni. 1-3-7-9-12
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M E N U

SECONDI

Guancia di manzo brasata al teroldego, erbette saltate e patate schiacciate * 22€
Teroldego-braised beef cheek, sautéed greens and crushed potatoes
Allergeni  1-6-7-9-12

Spezzatino di cervo con polenta di Storo * 20¢
Venison stew with storo polenta

Allergeni 1-6-7-9-12

Tagliata di manzo alla griglia con patate saltate e funghi trifolati 22€

Crilled sliced beef, sautéed potatoes and sautéed mushrooms

Allergeni 1-7-12

Maritozzo salato con pulled pork, cipolla marinata, coleslaw e salsa sapa @y 16€
Savory maritozzo with pulled pork, pickled onion, coleslaw and sapa sauce

Allergeni 1-2-3-6-9-10-12-13

Baccalag, crema di zucca, nocciole tostate e caffe * 22€
Salt cod, pumpkin cream, toasted hazelnuts and coffee

Allergeni 1-4-7-8-12

Cotoletta di pollo con patate fritte * 13€

Chicken schnitzel with french fries
Allergeni  1-3-5-6

INSALATE
Insalata Classica: insalata verde, carote a julienne, pomodorini, mozzarelline Piccola- 6€
Classic Salad: mixed green leaves, julienned carrots, cherry tomatoes, baby mozzarella Grande- 10€
Allergeni 1-7-9
Cesar Salad di Milli: lattuga, crostini di pane abbrustoliti, grana a scaglie, 14€

pollo alla griglia e salsa caesar *

Milli caesar salad: lettuce, toasted bread croutons, shaved grana and grilled chicken,
caesar souce
Allergeni 1-2-3-4-6-7-9-10-12-14

Nizzarda: lattuga, uova sode, patate lesse, tonno e pomodori 15€

Nicoise salad: lettuce, hard-boiled eggs, boiled potatoes, tuna and tomatoes
Allergeni 1-3-4

Insalata Trentina: lattuga, radicchio, mela, noci, speck croccante e miele 14€

Trentino Salad: lettuce, radicchio (red lettuce), apple, walnuts, crispy speck, and honey.
Allergeni 1-8-12

CONTORNI
Patate saltate, burro e rosmarino 6€ Patatine fritte con la buccia * 6€
Roasted potatoes, butter and rosemary Skin-on French fries
Allergeni 1-7 Allergeni 1-5-6
Verdure alla griglia 7€ Contorno del giorno 6€
Grilled vegetables side dish of the day
Allergeni 1 Allergeni 1-5-6-8-9-12
Tortel di patate * 6€

Crispy potato fritter
Allergeni. 1-3-5-6-7
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